1000 g Apfel

geriebene Schale 1 Zitrone
2 EL Zitronensaft

4 Eier

175 g Zucker

1 Prise Salz

1 P. Vanillezucker

75 g Vollmilchjoghurt

250 g Mehl

1/2 P. Backpulver

Aprikosenkonfitiire zum Aprikotieren

Apfel schilen und in Scheiben schneiden. Mit
dem Zitronensaft betraufeln.

Eier, Zucker, Vanillezucker, Zitronenschale, Prise
Salz in eine Schissel geben und schaumig
rihren. Joghurt unterrihren.

Mehl mit Backpulver mischen und unterrihren.

Springform @ 26 cm einfetten und mit Mehl oder
Paniermehl ausstreuen.

Teig in Form geben. Apfel in mehreren Schichten
darauf verteilen, dabei leicht andriicken.

Backofen auf U-/Oberhitze
175°C vorheizen. Backzeit 50 Min.

Den noch warmen Kuchen aprikotieren und nach
Belieben mit Puderzucker bestduben.

©2007- 2009 by www.kuchen-aktuell.de

Kuchenrezepte, Backrezepte, Rezepte fiir Torten, Muffins und viele andere leckere Sachen.
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