Hefeteiq: Butter und Milch in einem Topf schwach erhitzen.
100 g Butter Restliche Teigzutaten vermengen.
150 ml Milch Milchgemisch dazu geben und zy einem glatten

Hefeteig verkneten.
100 g Zucker

Teig 20 Minuten ruhen I@sen, i d

1/2 Hefewiirfel (21 g) durchkneten und auf einer
Arbeitsfache eckig form

1 Prise Salz
ruheh lassen.

geriebene Schale 1 Zitrone
420 g Mehl Type 550

1 Ei

Nussfiillung:

1 P. Vanillepudding zum kalten Anriihren

250 mi Milch N%ss se ichen und dann den Teig von
" der dreiten e langsam aufrollen. Mit einem
150 g gem. Niisse i %a. 3cm breite Stiicke abtrennen
se mit der Schnittseite nach unten in eine
1TL Zimt i atkpapier ausgelegten Springform @ 30cm

eneinander setzen.
50 g Zucker

Kuchen 15 Minuten ruhen lassen.
1Ei S
Backofen auf 180°C U-/Oberhitze vorheizen.

etwas Apri %fitﬁre Backzeit 30 Minuten.
@ Den warmen Kuchen mit etwas

Aprikosenkonfitiire aprikotieren.
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Kuchenrezepte, Backrezepte, Rezepte fiir Torten, Muffins und viele andere leckere Sachen.
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