Boden:

25 g Zucker

50 g Butter

80 g Mehl

2 EL Vollmilch
Fiillung:

75 g Brombeeren
300 g Joghurt

200 ml Schlagsahne
6 Blatt weiBe Gelatine
1 P. Vanillezucker
125 g Zucker

40 g Kuvertiire

etwas Brombeergelee

Einen Miirbeteig zubereiten und 30 min kihl
stellen. Boden einer Springform @ 14 cm
einfetten.

Teig ausrollen, auf den Boden geben und im
vorgeheizten Backofen bei 200°C U-/Oberhitze
20 min backen.

Kuvertiire schmelzen. Ausgekiihlten Boden damit
Uberziehen, trocknen lassen. Schokoladenseite
nach unten drehen und die andere Seite mit dem
Brombeergelee einstreichen.

Einen Tortenring um den Boden legen.
Brombeeren waschen und ggf. trocken tupfen.
4-5 von den Friichten abnehmen und purieren.
Gelatine It. Anleitung quellen lassen.

Joghurt, Vanillezucker und Zucker in einer
Schiissel verriihren. Gelatine ausdriicken und
erwarmen. Etwas Joghurtmasse abnehmen, mit
der geldsten Gelatine vermischen und schlieBlich
unter die restliche Masse ziehen.

Sahne steif schlagen. Geschlagene Sahne unter
den Joghurt heben. Pirierte Brombeeren nach
und nach mit unterheben.

1/3 der Joghurtmasse in den Ring fiillen,
ganze Brombeeren darauf verteilen und
schlieBlich die restliche Joghurtmasse einfiillen.

Torte im Tortenring Gber Nacht in den
Kdhlschrank stellen.

©2007- 2009 by www.kuchen-aktuell.de

Kuchenrezepte, Backrezepte, Rezepte fiir Torten, Muffins und viele andere leckere Sachen.


http://www.kuchen-aktuell.de/

