Boden:

4 Eier

125 g Zucker

50 g Speisestarke
150 g Mehl

2 TL Backpulver

500 g Erdbeeren
500 g Joghurt

350 ml Schlagsahne
2 cl Orangenlikor
250 g Zucker

12 Blatt weiBe Gelatine
2 Blatt rote Gelatine

50 g Zucker

Eier trennen. Eiweil3 steif schlagen, dabei den
Zucker einrieseln lassen.

Eigelb verriihren und unter den Eischnee ziehen.

Mehl, Backpulver und Starke mischen, sieben
und unter den Eischnee heben.

Backofen auf 170 °C vorheizen.

Eine Springform @ 26 cm mit Backpapier
auslegen. Biskuitmasse einfiillen. Ca. 30 min
backen, danach den Boden aus der Form
nehmen und auskihlen lassen.

Erdbeeren waschen und ggf. trocken tupfen.
300 g von den Frichten abnehmen und pirieren.
WeiBe Gelatine It. Anleitung quellen lassen.

Joghurt und Zucker in einer Schiissel verriihren.
Gelatine ausdriicken, unter Riihren mit dem
Orangenlikér erwarmen. Etwas Joghurtmasse
abnehmen, mit der geldsten Gelatine vermischen
und schlieBlich unter die restliche Masse ziehen.

Sahne steif schlagen. Geschlagene Sahne unter
den Joghurt heben.

Pirierte Erdbeeren nach und nach mit
unterheben.

Tortenboden zweimal aufschneiden. Einen Boden
in einen Tortenring legen. Halfte der Masse
einfiillen, zweiten Boden auflegen und die
restliche Masse einfiillen. Dritten Boden auflegen.

Rote Gelatine zum Quellen in Wasser geben.
Restliche Erdbeeren pirieren und mit dem
Zucker in einem Kochtopf langsam erwarmen.

Gelatine unter Riihren in der Erdbeermasse
auflésen lassen.

Erdbeermasse liber den obersten Boden
gleichmaBig verteilen.

Torte im Tortenring Gber Nacht in den
Kihlschrank stellen.
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